
모     델

규       격

용       량

소비전력

옵션사항 스팀 + 독일산 세라믹돌판 (1.5Kw 전력 추가)  / 급수관 (15A) 필요

하부발효실 및 다양한 콤비오븐 형태로 구성이 가능

DHO2-43

1640(W)  x 1030(D) x 1900(H)

4매 3단

380V, 3P, 24Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

DHO2-33

1645(W)  x 830(D) x 1900(H)

3매 3단

380V, 3P, 18Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

DHO2-23

1290(W)  x 830(D) x 1900(H)

2매 3단

380V, 3P, 15Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

모     델

규       격

용       량

소비전력

옵션사항 스팀 + 독일산 세라믹돌판 (1.5Kw 전력 추가)  / 급수관 (15A) 필요

하부발효실 및 다양한 콤비오븐 형태로 구성이 가능

DHO3-43

1640(W)  x 1030(D) x 1900(H)

4매 3단

380V, 3P, 24Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

DHO3-33

1645(W)  x 830(D) x 1900(H)

3매 3단

380V, 3P, 18Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

DHO3-23

1290(W)  x 830(D) x 1900(H)

2매 3단

380V, 3P, 15Kw & 220V, 2P, 0.5Kw

마이크로프로세서에 의한 연속 스텝식 제어방식으로 가열량을 0~100%까지 조절하여  균일하고 세밀한 

   온도제어를 할 수 있습니다.

오븐내의 균일한 온도를 전달하는 히팅시스템과 충분한 보온으로 제품의 균일한 색상을 만들어 줍니다.

제빵 생산계획에 맞게 4단까지 자유로운 셋팅이 가능하며 여러가지 형태로 구성이 가능합니다.

상온, 고압의 스팀을 발생시켜 미크론 단위의 스팀을 생성하여 질 높은 미세한 스팀을 빵 표면에 공급합니다.

녹이 발생하지 않는 특수한 스팀 장치를 옵션으로 적용 할 수 있습니다.

차별화된 스팀 장치와 세라믹돌판 녹이 발생하지 않는 소재 사용과 정수기능의 스팀을 적용하여 

   식품안전에 보다 적합합니다.

독일산 세라믹돌판 적용으로 풍미와 볼륨을 더한 유럽빵을 생산할 수 있습니다.

EXPORT

해외수출품

기관승인획득

도어 내부의 단열재를 보강하여

열의 손실을 막았습니다.

보온력을 극대화시켜준 프론트도어가드ALL 유리 도어 디자인으로

외관의 차별성을 주고 

도어 스프링을 추가하여

도어 밀폐력이 향상되었습니다. 

최고의 가성비를 자랑하는 

대흥소프트밀의 스테디셀러 ‘데크오븐’ 시리즈 입니다.

SOFTMILL OVEN SERIES SOFTMILL OVEN SERIES

단열성 샹항

프론트도어가드밀폐력 향상

데크오븐 - G

데크오븐 (NCS 필수품목)
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